
ENTRANTES
SALCHICHÓN DE PIMIENTA Y LIMA

PAN Y SERVICIO DE MANTEQUILLA DE OVEJA

PARA COMPARTIR

ENSALADILLA RUSA CON LOMO DE ANGUILA AHUMADA A LA LLAMA

STEAK TARTAR TRADICIONAL ACOMPAÑADO 
DE RALLADURA DE FOIE “MICUIT” Y TOSTAS DE PAN BRIOCHE 

LOS HITS DE DANI GARCÍA
INDIVIDUAL

LA BURGER QUE LE DIO SENTIDO A TODO
BABY BURGER, LA ICÓNICA SALSA BULL, PAN PRETZEL Y QUESO HAVARTI.

VERSIÓN DE LA BURGER SERVIDA EN DANI GARCÍA RESTAURANTE 3 ESTRELLAS MICHELIN EN 2019

PRINCIPALES
PARA COMPARTIR

CONTRAMUSLO DE POLLO DE CORRAL MARINADO 
CON MIX DE HIERBAS A LA NARANJA 

LUBINA ENTERA ASADA, PIEL DE LIMÓN CONFITADO Y ACEITE DE OLIVA

SIDES

SALSA CHIMICHURRI

PATATAS FRITAS

JOYERÍA DULCE Y ALGUNOS CAPRICHOS
PARA COMPARTIR

TIPSY CAKE
BRIOCHE FRESCO HORNEADO Y EMBORRACHADO CON SALSA DE BRANDY

DE JEREZ Y ACOMPAÑADO DE HELADO DE MANTEQUILLA SALADA. SERVIDO CALIENTE EN MESA

TIRADITO DE PIÑA
LÁMINAS ASADAS Y A LA BRASA CON BASE DE RON Y AZÚCAR MORENO. EN EL CENTRO, 

YOGUR DE FRUTA DE LA PASIÓN Y CARAMELOS HALLS TROCEADOS

Menú

49€ 
BEBIDA NO INCLUIDA

IVA INCLUIDO



ENTRANTES
SALCHICHÓN DE PIMIENTA Y LIMA

PAN Y SERVICIO DE MANTEQUILLA DE OVEJA

PARA COMPARTIR

ENSALADILLA RUSA CON LOMO DE ANGUILA AHUMADA A LA LLAMA

STEAK TARTAR TRADICIONAL ACOMPAÑADO 
DE RALLADURA DE FOIE “MICUIT” Y TOSTAS DE PAN BRIOCHE

LOS HITS DE DANI GARCÍA
INDIVIDUAL

LA BURGER QUE LE DIO SENTIDO A TODO
BABY BURGER, LA ICÓNICA SALSA BULL, PAN PRETZEL Y QUESO HAVARTI.

VERSIÓN DE LA BURGER SERVIDA EN DANI GARCÍA RESTAURANTE 3 ESTRELLAS MICHELIN EN 2019

PRINCIPAL
PARA COMPARTIR

ARROZ DE POLLO COQUELET ASADO “EL FAVORITO DE DANI GARCÍA”

JOYERÍA DULCE Y ALGUNOS CAPRICHOS
PARA COMPARTIR

TIPSY CAKE
BRIOCHE FRESCO HORNEADO Y EMBORRACHADO CON SALSA DE BRANDY

DE JEREZ Y ACOMPAÑADO DE HELADO DE MANTEQUILLA SALADA. SERVIDO CALIENTE EN MESA

TIRADITO DE PIÑA
LÁMINAS ASADAS Y A LA BRASA CON BASE DE RON Y AZÚCAR MORENO. EN EL CENTRO, 

YOGUR DE FRUTA DE LA PASIÓN Y CARAMELOS HALLS TROCEADOS

Menú

49€ 
BEBIDA NO INCLUIDA

IVA INCLUIDO



ENTRANTES
SALCHICHÓN DE PIMIENTA Y LIMA

PAN Y SERVICIO DE MANTEQUILLA DE OVEJA

PARA COMPARTIR

ENSALADILLA RUSA CON LOMO DE ANGUILA AHUMADA A LA LLAMA 

AGUACATE A LA BRASA CON PESTO DE CILANTRO JOVEN 
Y SALPICÓN VEGETAL CON QUESO FETA

LOS HITS DE DANI GARCÍA
INDIVIDUAL

BRIOCHE DE RABO DE TORO CON SALSA BULL ORIGINAL, 
RÚCULA Y CHAMPIÑÓN LAMINADO

PRINCIPALES
PARA COMPARTIR

PLUMA DE CERDO IBÉRICO MARINADA EN KOJI  

LUBINA ENTERA ASADA, PIEL DE LIMÓN CONFITADO Y ACEITE DE OLIVA

SIDES

SALSA CHIMICHURRI

PATATAS FRITAS

JOYERÍA DULCE Y ALGUNOS CAPRICHOS
PARA COMPARTIR

TIPSY CAKE
BRIOCHE FRESCO HORNEADO Y EMBORRACHADO CON SALSA DE BRANDY

DE JEREZ Y ACOMPAÑADO DE HELADO DE MANTEQUILLA SALADA. SERVIDO CALIENTE EN MESA

TIRADITO DE PIÑA
LÁMINAS ASADAS Y A LA BRASA CON BASE DE RON Y AZÚCAR MORENO. EN EL CENTRO, 

YOGUR DE FRUTA DE LA PASIÓN Y CARAMELOS HALLS TROCEADOS

Menú

59€ 
BEBIDA NO INCLUIDA

IVA INCLUIDO



ENTRANTES
SALCHICHÓN DE PIMIENTA Y LIMA

PAN Y SERVICIO DE MANTEQUILLA DE OVEJA

PARA COMPARTIR

ENSALADILLA RUSA CON LOMO DE ANGUILA AHUMADA A LA LLAMA 

AGUACATE A LA BRASA CON PESTO DE CILANTRO JOVEN 
Y SALPICÓN VEGETAL CON QUESO FETA 

LOS HITS DE DANI GARCÍA
INDIVIDUAL

BRIOCHE DE RABO DE TORO CON SALSA BULL ORIGINAL, 
RÚCULA Y CHAMPIÑÓN LAMINADO

PRINCIPAL
PARA COMPARTIR

ARROZ SECO CORONADO CON TXULETA A LA BRASA
 Y TRINCHADA AL CENTRO  

JOYERÍA DULCE Y ALGUNOS CAPRICHOS
PARA COMPARTIR

TIPSY CAKE
BRIOCHE FRESCO HORNEADO Y EMBORRACHADO CON SALSA DE BRANDY

DE JEREZ Y ACOMPAÑADO DE HELADO DE MANTEQUILLA SALADA. SERVIDO CALIENTE EN MESA

TIRADITO DE PIÑA
LÁMINAS ASADAS Y A LA BRASA CON BASE DE RON Y AZÚCAR MORENO. EN EL CENTRO, 

YOGUR DE FRUTA DE LA PASIÓN Y CARAMELOS HALLS TROCEADOS

Menú

59€ 
BEBIDA NO INCLUIDA

IVA INCLUIDO



ENTRANTES
SALCHICHÓN DE PIMIENTA Y LIMA

PAN Y SERVICIO DE MANTEQUILLA DE OVEJA

PARA COMPARTIR

STEAK TARTAR TRADICIONAL ACOMPAÑADO 
DE RALLADURA DE FOIE  “MICUIT”  Y TOSTAS DE PAN BRIOCHE

LANGOSTINOS EN TEMPURA MELOSA CON SALSA KIMCHI 

LOS HITS DE DANI GARCÍA
INDIVIDUAL

BRIOCHE DE RABO DE TORO CON SALSA BULL ORIGINAL, 
RÚCULA Y CHAMPIÑÓN LAMINADO

PRINCIPALES
PARA COMPARTIR

LUBINA ENTERA ASADA, PIEL DE LIMÓN CONFITADO Y ACEITE DE OLIVA   

RIB EYE DE VACA VIEJA

SIDES

SALSA PIMIENTA VERDE

PATATAS FRITAS

JOYERÍA DULCE Y ALGUNOS CAPRICHOS
PARA COMPARTIR

TIPSY CAKE
BRIOCHE FRESCO HORNEADO Y EMBORRACHADO CON SALSA DE BRANDY

DE JEREZ Y ACOMPAÑADO DE HELADO DE MANTEQUILLA SALADA. SERVIDO CALIENTE EN MESA

TIRADITO DE PIÑA
LÁMINAS ASADAS Y A LA BRASA CON BASE DE RON Y AZÚCAR MORENO. EN EL CENTRO, 

YOGUR DE FRUTA DE LA PASIÓN Y CARAMELOS HALLS TROCEADOS

Menú

69€ 
BEBIDA NO INCLUIDA

IVA INCLUIDO



ENTRANTES
SALCHICHÓN DE PIMIENTA Y LIMA

PAN Y SERVICIO DE MANTEQUILLA DE OVEJA

PARA COMPARTIR

STEAK TARTAR TRADICIONAL ACOMPAÑADO 
DE RALLADURA DE FOIE  “MICUIT”  Y TOSTAS DE PAN BRIOCHE

LANGOSTINOS EN TEMPURA MELOSA CON SALSA KIMCHI 

LOS HITS DE DANI GARCÍA
INDIVIDUAL

BRIOCHE DE RABO DE TORO CON SALSA BULL ORIGINAL, 
RÚCULA Y CHAMPIÑÓN LAMINADO

PRINCIPAL
PARA COMPARTIR

ARROZ DE CARABINEROS A LA BRASA CON CALDO DE MARISCO 
Y ALL I OLI DE AJO ASADO  

JOYERÍA DULCE Y ALGUNOS CAPRICHOS
PARA COMPARTIR

TIPSY CAKE
BRIOCHE FRESCO HORNEADO Y EMBORRACHADO CON SALSA DE BRANDY

DE JEREZ Y ACOMPAÑADO DE HELADO DE MANTEQUILLA SALADA. SERVIDO CALIENTE EN MESA

TIRADITO DE PIÑA
LÁMINAS ASADAS Y A LA BRASA CON BASE DE RON Y AZÚCAR MORENO. EN EL CENTRO, 

YOGUR DE FRUTA DE LA PASIÓN Y CARAMELOS HALLS TROCEADOS

Menú

69€ 
BEBIDA NO INCLUIDA

IVA INCLUIDO


